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Narodni kvalifikacni ramec tercidarniho vzdélavani

Oblasti vzdélavani v Narodnim kvalifika¢nim ramci terciarniho vzdélavani

Oblasti vzdélavani se rozumi uceleny a vzajemné souvisejici usek terciarniho vzdélavani, v jehoz
ramci vznikaji a uskutecnuji se studijni programy. Oblast vzdélavani pfitom neni pouhym
souhrnem v soucasnosti uskute¢novanych studijnich programui s urcitym spoleénym jadrem, ale
spiSe prostorem, ktery by mél umoznit flexibilni vyvoj studijnich programt v budoucnu (integrace
a dalsi pfemény existujicich programt a vznik programi novych).

Oblast vzdélavani je vymezena predevSim deskriptory popisujicimi vystupy z uceni, které
standardizovanou formou vyjadiuji cile vzdélavani a rovnéz odrazeji spolecny teoreticky
metodologicky, ptipadné také filozoficky a hodnotovy zéklad dané oblasti vzdélavani.

Obecny popis oblasti vzdélavani zahrnuje zejména:

e jednoduchy a vystizny nazev oblasti vzdélavani,

e stru¢ny popis historie, povahy a tematického rozsahu oblasti vzdélavani;

e poslani oblasti vzdélavani (co je pfedmétem a cilem poznavani v dané oblasti);

e uvedeni patefnich obord, které jsou jako akademické discipliny pro danou oblast
vzdelavani charakteristické a urCujici;

e vymezeni cili vzdélavani v dané oblasti;

e ramcovy profil absolventi v dané oblasti vzdélavani s uvedenim charakteristickych
profesi, zejména pak profesi regulovanych, které jsou relevantni;

e vztahy k ostatnim oblastem vzdélavani (v¢. meznich obori).

Deskriptory oblasti vzdélavani prevadéji volnéji formulované popisy oblasti vzdélavani do
kategorie ocekdvanych vystupi z ueni — znalosti, dovednosti a dalSich zptisobilosti (kompetenci)
absolventi, a to v souladu s ndrodnimi deskriptory kvalifika¢niho ramce. Zamétuji se pritom na:
e odborné znalosti (konkretizace faktickych i teoretickych znalosti a stupné porozuméni
typického absolventa patefrniho oboru),

e odborné dovednosti (konkretizace vyzkumnych, uméleckych nebo jinych praktickych
postupti uplatiiyjicich odborné znalosti dané Grovng¢).

Pokud jde o obecné zpUsobilosti, tato kategorie vyjadiuje pfedevsim kontext, v némz se od
absolventa ocekava, ze bude odborné znalosti a odborné dovednosti uplatiovat, a miru
samostatnosti a odpovédnosti, s jakou tak bude Cinit. Obecné zpusobilosti jsou obecné popsany
narodnimi deskriptory jako spolecné napifi¢ vSemi oblastmi vzdé€lavani, a deskriptory oblasti
vzdelavani proto tento typ vystupll z uceni v zasad¢ nespecifikuji.

Zavaznost oblasti vzdélavani

Je ptirozené, ze existujici oblasti vzdélavani zahrnuji Sirokou a proménlivou §kéalu oborti s riznou
mirou akademického nebo naopak profesniho zaméteni, z nichz nékteré se nachazeji na pomezi
dal3ich oblasti vzdélavani. Utelem formulace deskriptorti oblasti vzdélavani proto zjevné nemiize
byt stanoveni minimalniho standardu platného pro vSechny obory v dané oblasti vzdélavani, ani
stanoveni akademicky optimalniho profilu absolventa. Deskriptory oblasti vzdélavani se budou
vztahovat k typickému absolventu patefniho oboru oblasti vzdélavani a budou vyvaZené
brat v ivahu akademicky i profesni u€el vzdélavani. V tom se li$i od ndrodnich deskriptort,
které predstavuji minimalni standard, tedy charakterizuji odborné znalosti, odborné dovednosti a
obecné zpusobilosti, které musi absolvent prokazovat pti absolvovani daného stupné vzdélani.
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POTRAVINARSTVI

POVAHA OBLASTI VZDELAVANI

Vzdélavani v oblasti potravinaistvi je svou povahou vzdéladvanim zaméfenym na bezpecnost
a kvalitu potravin (vyroba, zpracovani, skladovani, distribuce, kontrola a dozor nad
potravinami).

TEMATICKY ROZSAH OBLASTI VZDELAVANI

Tematicky rozsah v oblasti potravinafstvi je vyjadien rozsahem od znalosti v zdkladnich
oborech pies znalosti v oblasti vyroby, zpracovani, skladovani, distribuce, a také v oblasti
kontroly a dozoru nad surovinami a potravinami zivoc¢isného i rostlinného pivodu az po
znalosti pravni Upravy prostfedi v potravinaistvi, a to s diirazem na hygienu a technologii
potravin, analyzu potravin, na fizeni, ekonomiku a legislativu potravin.

POSLANI OBLASTI VZDELAVANI]

Poslanim vzd€lavani v oblasti potravinaistvi je piredavani poznatkl tykajicich se vyroby,
zpracovani, skladovéani, distribuce, kontroly a dozoru nad potravinami rostlinného i
zivo¢isného puvodu a také fizeni, ekonomiky a managementu a pravniho prostiedi
V potravinafrstvi a jejich tvlrci rozvijeni.

PATERNI OBORY

Pétefnimi obory v oblasti potravinafstvi jsou

e potravinaistvi — chemie potravin, biochemie potravin, mikrobiologie potravin,
analyza potravin, vyziva ¢loveka, technologie a hygiena potravin rostlinného ptivodu
(mlynskych obilnich vyrobkl a pekérenskych vyrobki a téstovin, brambor, Skrobu a
vyrobkil z nich, luSténin, olejnatych semen a tukli rostlinného pavodu, cukru,
cukrovinek, sladidel, soli, kofeni, ochucovadel, hoicice, dehydratovanych vyrobkii,
Caje, kavy a kavovin, napoje, ovoce, zeleniny, suchych plodu, hub a vyrobka z nich),
technologie a hygiena potravin zivo¢isného ptivodu (masa a masnych vyrobkl, mléka
a mléénych vyrobkd, driibeze, zvE€finy a vyrobkil znich, ryb a ostatnich vodnich
zivoCichll a vyrobklli mraziren a mrazirenskych vyrobku, vajec, polotovard a tukt
zivociSného plvodu, vcelich produkti), management a marketing, legislativa a
kontrola potravin.

CILE V OBLASTI VZDELAVANI

Cilem vzdé&lavani v oblasti potravinaistvi je poskytnout teoretické znalosti, praktické
zkuSenosti a dovednosti tak, aby absolvent byl kvalifikovanym pracovnikem v potravinafstvi
zivocisného i rostlinného ptivodu pfipravenym uplatnit se v potravinaiskych a distribu¢nich
podnicich, v oblasti prodeje potravin, stejné¢ jako v institucich zabyvajicich se analyzou a
kontrolou potravin, napf. ve statni zemédélské a potravinaiské inspekci anebo v organech
statni spravy, a rovnéz V institucich vyzkumu a vyvoje.
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RAMCOVY PROFIL ABSOLVENTU V OBLASTI VZDELAVANI

Réamcovy profil absolventa v oblasti potravinafstvi vychdzi ze studijnich programu
zaméienych na potravinaistvi zahrnujici znalosti, zkuSenosti a dovednosti v oblasti vyroby,
zpracovani, skladovani, distribuce, analyzy, kontroly a dozoru nad potravinami pro potieby
potravinaiskych podniki a kontrolnich organa statni spravy. Absolventi tohoto studijniho
programu proto ziskavaji uplatnéni zejména v soukromé sféfe zaméfené na produkci,
distribuci a prodej surovin a potravin, ale také v oblasti analyzy a kontroly potravin u organa
Statni zeméd¢€lské a potravinaiské vyroby, organti statni veterinarni spravy a dalSich organech
dozoru a kontroly potravin a v institucich vyzkumu a vyvoje.
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Bakalai'sky studijni program

Magistersky studijni program

Doktorsky studijni program

Absolventi studijniho programu

Odborné
znalosti

maji znalosti biologie zemédélskych rostlin a biologie
potravinovych zvifat,

maji znalosti péstovani zemédélskych plodin potiebné

k odli$eni zdravi a nemoci zemédélskych plodin
péstovanych pro produkci potravin,

maji znalosti vyzivy, chovu a hygieny chovu
potravinovych zvifat, pozadavkl na zachazeni s nimi a
podminek jejich ochrany proti tyrani,

maji znalosti potfebné k odliSeni zdravi a nemoci u
potravinovych zvifat,

maji znalosti z oblasti ziskavani, vyroby, zpracovani,
skladovani, distribuce a prodeje potravin,

maji znalosti sloZeni, struktury, chemie, mikrobiologie a
procesu probihajicich v potravinach,

maji znalosti kvality a hygieny potravin,

maji znalosti z oblasti analyzy a kontroly potravin,

maji znalosti pravni upravy, ekonomiky, managementu a
marketingu potravin,

maji znalosti teorii, koncepti a metod z oblasti
technologie potravin, z oblasti kvality a hygieny, z oblasti
analyzy a kontroly potravin a dale z oblasti legislativy,
ekonomiky managementu a marketingu potravin,

maji znalosti umoziujici porozuméni moznostem a
podminkam vyplyvajicich z urovné poznatku,
organizacnich i legislativnich omezeni pro vyuziti teorii,
konceptl a metod v oboru potravinafstvi v praxi.

maji znalosti z oblasti vyzivy ¢loveka,

maji hluboké znalosti a porozuméni v oblasti technologie a
hygieny masa a masnych vyrobki, mléka a mléénych
vyrobki, driibeze, zvéfiny a vyrobki z nich, ryb a ostatnich
vodnich zivocichl a vyrobkd mraziren a mrazirenskych
vyrobku, vajec, polotovart a tukil zivo¢isného pivodu,
véelich produktt, mlynskych obilnich vyrobki a
pekarenskych vyrobki a téstovin, brambor, skrobu a
vyrobku z nich, lusténin, olejnatych semen a tukd
rostlinného puvodu, cukru, cukrovinek, sladidel, soli,
koteni, ochucovadel, hoi¢ice, dehydratovanych vyrobk,
Caje, kavy a kdvovin, napoji, ovoce, zeleniny, suchych
plodi, hub a vyrobk z nich,

maji hluboké znalosti a porozumeéni Vv oblasti druhii a
sloZeni potravin a procestt v nich probihajicich,

maji hluboké znalosti a porozuméni Vv oblasti chemické,
mikrobiologické a dalsi analyzy potravin,

maji hluboké znalosti kvality, hygieny a zdravotni
nezavadnosti potravin s vyjimkou veterinarné-1ékaiské
problematiky;

maji hluboké znalosti v oblasti kontroly potravin,

maji hluboké znalosti pravni tipravy, ekonomiky,
managementu a marketingu potravin,

maji hluboké znalosti teorii, koncepti a metod hygieny a
technologie potravin, procest probihajicich v potravinach,
Vv oblasti analyzy potravin, kvality, hygieny a zdravotni
nezavadnosti potravin s vyjimkou veterinarné-1ékatské
problematiky, v oblasti kontroly potravin a dale z oblasti
legislativy, ekonomiky managementu a marketingu
potravin,

maji znalosti umoziujici porozuméni moznostem,
podminkdm a omezenim vyuziti poznatki v oborech
souvisejicich S potravinafstvim, a to ve veterinarnim
Iékafstvi a hygiené, v 1ékafstvi, v zemé&délstvi, ve farmacii,
v ptirodnich védach (o zivé ptirode), v ekologii, v
ekonomice, managementu, marketingu a pravu.

maji hluboké a systematické znalosti v oblasti technologie
a hygieny potravin,

maji hluboké a systematické znalosti slozeni potravin, a
analyzy potravin,

maji hluboké a systematické znalosti kvality a hygieny
potravin a zdravotni nezavadnosti potravin s vyjimkou
veterinarné-lékaiské problematiky,

maji hluboké a systematické znalosti pravni Gpravy a
kontroly v oblasti potravin,

prokazuji hluboké a systematické znalosti teorii, koncepttl
a metod Vv oblasti potravinafstvi, a to na mezinarodni
arovni,

prokazuji porozuméni systému véd a vyzkumnym
problémim na pomezi obort souvisejicich

S potravinafstvim, a to veterinariho lékafstvi a hygieny,
Iékaftstvi, zemé&d¢€lstvi, farmacie, ptirodnich véd (véd o
zivé ptirod¢), ekologie, ekonomiky, managementu,
marketingu a prava.
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Bakalaisky studijni program

Magistersky studijni program

Doktorsky studijni program

Absolventi studijniho programu

Odborné
dovednosti

umi aplikovat poznatky z technologie ziskavani, vyroby,
zpracovani, skladovani, distribuce a prodeje potravin; umi
aplikovat postupy kontroly technologie a hygieny provozi
V potravinafstvi,

umi odebirat vzorky z prosttedi zachdzeni s potravinami a
z potravin, jejich vySetfovani a interpretaci vysledka
vysetfeni na Grovni kvalitativnich a hygienickych
parametrd,

umi aplikovat poznatky o potravinach,

umi aplikovat postupy analyzy potravin,

umi kontrolovat a posuzovat potraviny z hlediska jejich
kvality a hygieny,

umi pouzivat pravni predpisy z oblasti potravinaistvi,

umi aplikovat ekonomické postupy a principy
managementu a marketingu v potravinafstvi,

umi tviré¢im zptsobem aplikovat relevantni informace pro
feSeni vymezeného praktického problému v technologii
potravinaiskych provozi, v analyze a kontrole potravin,
dale v posuzovani kvality a hygieny potravin a z oblasti
pravni upravy, ekonomiky, managementu a marketingu

V potravinaistvi,

umi pouzit zakladni vyzkumné postupy v rozsahu
potfebném pro feseni praktickych problému v
potravinafstvi.

umi aplikovat poznatky a tviir¢cim zptsobem fesit
komplikované problémy z technologie ziskavani, vyroby,
zpracovani, skladovani, distribuce a prodeje potravin.

umi aplikovat i komplikované postupy kontroly
technologie a hygieny masa a masnych vyrobkii, mléka a
mléénych vyrobki, driibeze, zvéfiny a vyrobkt z nich, ryb
a ostatnich vodnich zivo¢ichtl a vyrobkti mraziren a
mrazirenskych vyrobku, vajec, polotovari a tuki
zivocisného pavodu, véelich produktd, mlynskych
obilnich vyrobku a pekarenskych vyrobku a téstovin,
brambor, skrobu a vyrobku z nich, lusténin, olejnatych
semen a tukii rostlinného piivodu, cukru, cukrovinek,
sladidel, soli, kofeni, ochucovadel, hoi¢ice,
dehydratovanych vyrobki, ¢aje, kavy a kavovin, napoju,
ovoce, zeleniny, suchych plodi, hub a vyrobki z nich.
umi odebirat vzorky z prostiedi zachazeni s potravinami a
z potravin, provadét jejich vySetfovani a tviréim
zpusobem interpretovat vysledky vySetfeni na urovni
kvalitativnich a hygienickych parametrti,

umi aplikovat tviir¢im zpusobem i komplikované poznatky

o potravinach

umi aplikovat slozité postupy analyzy potravin,

umi na vysoké urovni kontrolovat a posuzovat potraviny
z hlediska jejich kvality a hygieny,

umi posoudit potraviny z hlediska zdravotni nezavadnosti
s vyjimkou kompetence dané veterinarni medicing,

umi pouzivat tviiréim zpiisobem pravni predpisy z oblasti
potravinafstvi.,

umi aplikovat tviir¢im zpuisobem ekonomické postupy a
principy managementu a marketingu v potravinafstvi,
umi fesit tviiréim zpisobem komplexni problém

Vv technologii potravinaiskych provozi, v analyze a
kontrole potravin, dale v posuzovani kvality a hygieny
potravin a v oblasti zdravotni nezavadnosti s vyjimkou
kompetence dané veterinarni medicing, a déle v oblasti
pravni Gpravy, ekonomiky, managementu a marketingu
V potravinafstvi,

umi pouzit nékteré z pokrocilych vyzkumnych postuptt

Vv rozsahu zptisobem umoziujicim ziskavat nové ptivodni
informace v potravinarstvi.

umi navrhovat a pouZzivat pokro¢ilé vyzkumné postupy

V oboru zptisobem umoziujicim roz§ifovat v oblastech
technologie a hygieny potravin, sloZeni potravin, analyzy
potravin, kvality a hygieny potravin a zdravotni
nezavadnosti potravin s vyjimkou kompetence dané
veterinarni medicing, a v oblasti pravni upravy a kontroly
potravin,

umi rozvijet a vyhodnocovat teorie, koncepty a metody
oboru potravinafstvi véetné jejich zafazeni do SirSich
souvislosti.
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VZTAHY K OSTATNIM OBLASTEM VZDELAVANI (VCETNE MEZNICH OBORU)

Oblast potravinafrstvi je blizké nasledujicim oblastem vzdélavani:

fyzika,

chemie,

veterinarni l1ékafstvi a hygiena,
1ékarstvi,

zemé&délstvi,

farmacie,

prirodni védy (o zivé piirode),
biologie a ekologie,
ekonomické veédy.

Meznimi obory jsou zejména obory, ve kterych se protind oblast veterindrniho 1€karstvi,
veterinarni hygieny a potravinafstvi s jinymi oblastmi vzdélavani:

veterinarni 1ékafstvi a veterinarni hygiena - chemie potravin, mikrobiologie potravin,
analyza potravin, hygiena a technologie potravin, potravinaiskd technika,
potravinaiska legislativa,

1€katstvi — vyziva ¢loveka, mikrobiologie, toxikologie,

zemédéElstvi — zemédelska produkce, vyziva zvitat, chov zvitat, zoohygiena, etologie,
rybafstvi, myslivost, v€elafstvi, technologie potravin, analyza potravin, potravinaiska
technika,

farmacie — nutraceutika

statistika

biologie a ekologie — zoologie, botanika,

ekonomika, management, marketing a pravo - ekonomika, management, marketing a
pravo.



